Peperonata

	Zutaten
	10 Portionen
	50 Portionen
	100 Portionen

	Paprika, rot ungeputzt
	600 g 
	3 kg
	6 kg

	Paprika, gelb
	600 g 
	3 kg
	6 kg

	Paprika, grün
	600 g
	3 kg
	6 kg

	Gemüsebrühe
	300 ml 
	1,5 l
	3 l

	Olivenöl
	  50 g
	250 g
	500 g

	Zwiebeln
	200 g
	1 kg
	2 kg

	Tomatenmark
	150 g
	750 g
	1,5 kg

	Kräutersalz
	     5 g
	25 g
	50 g

	unbehandelte Zitrone
	1 Stück
	5 Stück
	10 Stück

	Chilischote
	2-3
	10-20
	20-30

	Rosmarin
	2 Zweige
	10 Zweige
	20 Zweige


Zubereitung:

Die geputzten Paprikaschoten in ca. 2 cm große Rauten schneiden. In Olivenöl die Zitronenzesten (dünn abgeschälte Schale der unbehandelten Zitrone) und Zwiebelscheiben andünsten. Paprikarauten und Chilischotenstreifen zugeben und etwa 10 Min. zugedeckt dünsten. Das Tomatenmark zugeben. Die Gemüsebrühe angießen, Rosmarinzweige dazu legen und mit Salz abschmecken. 

