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Zutaten Teig:





			125 g Sanella


			  75 g  Mehl


			  75 g Weizenin


			125 g Zucker


			½    Pck. Backpulver


			etwas Milch


Eier


Glas Sauerkirschen


Eßlöffel Kakao








Zutaten Schokoguß:





Eßlöffel Kakao


Eßlöffel Puderzucker


Ei


Pck. Vanillezucker


Eßlöffel Milche oder Kaffeesahne


125 g Kokosfett





Zubereitung:





Zutaten für den Boden verrühren. Die Hälfte vom weißen Teig in die Form geben. Die andere Hälfte mit Kakao verrühren und über den weißen Teig geben. Die abgetropften Kirschen darauf verteilen und im vorgeheizten Ofen backen.


Buttercreme von 125 g Butter herstellen und auf den abgekühlten Kuchen streichen. Dann den Schokoladenguß herstellen und darüber streichen.








