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Zutaten Teig:





250 g Butter, 150 g Zucker, 375 g Mehl,           2 Eigelb, 2 Esslöffel Kakao, 1 Päckchen Backpulver





Zutaten Mittelmasse:


500 g Quark, 150 g Zucker, 3 Esslöffel Grieß,


3 Eiweiß, 1 Eiweiß und 2 ganze Eier


3-4 Esslöffel Öl oder Zitronensaft





Zubereitung:


Zutaten für den Boden zu einem Streusel verarbeiten. Die  Hälfte in eine gefettete mit Semmelbrösel ausgestreute Backform geben.


Die Zutaten für die Mittelmasse gut verrühren, zum Schluß das geschlagene Eiweiß unterheben


Und auf den Teig geben. Den restlichen Streusel darauf verteilen und bei Mittelhitze ca. 45 Minuten backen.














