Aprikosenjoghurt

	Zutaten:
	10 Portionen
	50 Portionen
	100 Portionen

	Naturjoghurt 3,7 % Fett
	800 g
	4 kg
	8 kg

	Trockenaprikosen, eingeweicht
	350 g
	1,75 kg
	3,5 kg

	Agavendicksaft
	100 g
	500 g
	1 kg

	Schale von ½ Zitrone
	
	
	

	Zimt
	1 g
	5 g
	10 g


Zubereitung:

Aprikosen über Nacht einweichen, pürieren oder durch Fleischwolf zerkleinern. Alle Zutaten verrühren und abschmecken.

Ergibt ca. 125 g pro Portion.







