mit Campari

Zubereitung
FOR 4 PERSONEN
T Den Zucker mit 5 EL Wasser bei groBer Hitze sirupartig 4 Die Masse in einer Eismaschine oder einer flachen Metall-
einkochen lassen. form im Tiefkthlgerat unter gelegentlichem Rihren 15 bis

20 Minuten gefrieren lassen.
2 Inzwischen den Orangen- und den Grapefruitsaft mit-

einander vermischen und durch ein feines Sieb zu dem 5 Die Zitronenmarmelade in einem kleinen Topf erhitzen
Sirup gielen. und damit auf 4 Tellern einen Spiegel gieBen. Das Sorbet

vor dem Servieren leicht antauen lassen, mit einem

3 Das EiweiR steif schlagen. Das Saft-Sirup-Gemisch mit EsslstEl Neckan absechanirdun s iaes:

Wein und Campari abschmecken und den Eischnee vor- marmeladespiegel anrichten. Nach Belieben mit Minze-

sichtig darunter ziehen.

blattchen und Konfetti von Zitrusschalen garnieren.

Zutaten

150 g Zucker

/s | Orangensaft

Vs | Grapefruitsaft

1 Eiweil

100 ml trockener WeiRwein
8 cl Campari

4 EL Zitronenmarmelade

Zubereitungsdauer

» 30 Min.






