Zucchini-Carpaccio ( für LVK geeignet )

	Zutaten:
	10 Portionen
	50 Portionen
	100 Portionen

	Zucchini
	    700 g
	             3,5 kg
	              7 kg

	Zitronensaft
	      30 ml
	            150 ml
	          300 ml

	Sonnenblumenöl
	      30 ml
	            150 ml
	          300 ml

	Kräutersalz
	        2 g
	              10 g
	            20 g

	Pfeffer
	        1 g
	                5 g
	            10 g

	Mandelblättchen
	      25 g
	            125 g
	          250 g

	Dill, frisch gehackt
	        2 g
	              10 g
	            20 g

	Petersilie, frisch gehackt
	        2 g
	              10 g
	            20 g


Zubereitung:

Die Zucchini in hauchdünne Scheiben schneiden und auf einem Teller auslegen. Aus Sonnenblumenöl, Salz, Zitronensaft und Pfeffer mit dem Pürierstab ein Dressing herstellen und über die Zucchini geben.

Frisch gehackte Kräuter über die Zucchinischeiben streuen. Mandelblättchen in einer

trockenen Pfanne anrösten und ebenfalls darüberstreuen.

Ergibt ca. 80 g pro Port.

Für VK kann Schnittlauch dazu gereicht werden.

