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Herzhafte Friihstiicks-SiiBkartoffel

Gesamt: 60 min

Zubereitung Zutaten fiir 4 Portionen

1 SiiBkartoffeln griindlich waschen, trocken tupfen und ldngs halbieren. StiBkartoffeln

2 groBe REWE Bio SiiBkartoffel
auf ein Backblech legen und im vorgeheizten Backofen bei 200 °C 30-40 Minuten BiesE RIS SETS

backen, bis sie weich sind. 2 Lauchzwiebeln

2 Lauchzwiebeln waschen und in feine Ringe schneiden. StiBkartoffeln aus dem 4Eiar
Backofen nehmen und etwas aushéhlen (nur so viel, dass 1 Ei hineinpasst). Eier in Salz
den Vertiefungen aufschlagen, mit Salz und Pfeffer wiirzen und mit Lauchzwiebeln
bestreuen. Kartoffeln nochmals ca. 15 Minuten backen, bis die Eier gestockt sind. Pfeffer

0,5 Bund Petersilie
Petersilie waschen, trocken schiitteln und hacken. Fertige StiBkartoffeln mit etwas

d

Frischkédse anrichten. Mit Petersilie und Chiliflocken bestreuen. 200 g Korniger Frischkése (Cottage Cheese)

Chiliflocken
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